
 

 
 

Sommerliches aus der Gasthausküche 
 
 
 
 
 
Burrata 7-10-11 €   16,90 
  Gegrillte Gin-Wassermelone – bunte Tomaten – Basilikum  – Wildkräuter 
 
„Radi- Dradi“ 7-10-11 € 12,90 
  Weißer Rettich  – Finocchina-Salami – gehobelter Parmesan – Butterbrot 
 
Gazpacho „Andaluz“ 1-4a € 8,90 
  Gekühlte Suppe –  eigene Einlage – Croutons – Olivenöl – Gartenkresse  
 
Tagliatelle 4a-7-10 € 20,90 
    Pfifferlinge a la Creme – junger Spinat – Speckschaum 
   
Filet vom Wolfsbarsch 3-7-10 € 27,50 
    Mediterranes Gemüse – Rosmarin-Kartoffeln  – Fenchelsalat                 
              
Beerengrütze 1-7 €  8,90 
    Vanillesauce – Vanilleeis 
 
 
 
 
Allergene & Zusatzstoffe 

Unsere Allergene: 

1)Eier & Eiererzeugnisse 2)Erdnuss und Erdnusserzeugnisse 3)Fisch und Fischerzeugnisse 4)Glutenhaltiges Getreide (4a=Weizen wie Dinkel oder 

Khorasan;4b=Roggen; 4c=Gerste; 4d=Hafer;4e=Kamut oder Hybridstämme davon) 5)Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 6)Lupinen & 

Lupinenerzeugnisse 7) Milch & Laktose 8)Schalenfrüchte (8a=Mandel; 8b=Haselnuss; 8c= Walnuss; 8d=Kaschunuss; 8e=Pecannuss; 8f=Paranuss; 

8d=Macadamia-&Queenslandnuss sowie daraus ergestellte Erzeugnisse) 9)Sulfite &Schwefeldioxid höher als 10 mg/kg oder 10ml/Liter 10)Sellerie & 

Sellerieerzeugnisse 11)Senf & Senferzeugnisse 12)Sesam &Sesamerzeugnissse 13)Soja 14)Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse 

Unsere Zusatzstoffe: 

a)Farbstoffe b)Konservierungsstoffe c)Antioxidatiosnmittel d)Nitrat oder Nitratpökelsalz e)Geschmacksverstärker f)Aromen g)geschwärzt(bei 
Oliven) h)gewachst(bei Obst & Gemüse) i)Phosphat j)Süßunngsmittel k)Phenylalaninquelle l)bei übermässigen Verzehr kann es abführend wirken 


